
DESSERT MENU
Executive Chef: Gheorghe Vatafu

DESSERTS

1 Scoop of Ice Cream  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2.00
Ask your server for our selections

Sorbet .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2.00
Ask your server for our selections

Burnt Crème . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10.95

 Chocolate Molten Lava Cake  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15.95
Warm Chocolate Lava Cake, Served with Butter Brickle Ice Cream and Bourbon Caramel Sauce

Carrot Cake .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15.95
Lightly Spiced, layered with Rich Cream Cheese Frosting, Caramel Sauce and Toasted Coconut

 Apple Crisp .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19.95
Fresh Seasonal Local Apples with Spices and Streusel Topping, Add Vanilla Ice Cream 2.00

Ghirardelli Chocolate Sundae .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  small 7.95   large 16.95
Three Scoops of Vanilla Bean Ice Cream, Ghirardelli Chocolate Sauce, Fresh Whipped Cream and Pecans

Cheesecake  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16.95
With Fresh Grated Carrots, Cinnamon, Raisins and Walnuts layered with Cream Cheese Frosting and 

covered in Coconut and Currants



DESSERT MENU
Executive Chef: Gheorghe Vatafu

DESSERTS DRINKS

Espresso�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������3.50

Cappuccino or Café Au Lait��������������������������������������������������������������������������������������������������������4.75

Irish Coffee��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 12.00
Redlocks Irish Whiskey, Brown Sugar, Coffee, Whipped Cream 

Winter Carnival������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 12.00
Bailey’s Irish Cream, Tia Maria, Hot Cocoa, Coffee, Whipped Cream

Grasshopper����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 12.00
Tempus Fugit Crème de Cacao, Creme de Menthe, Fresh Cream, Whipped Cream 

Brandy Alexander������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 12.00
Brandy, Tempus Fugit Crème de Cacao, Fresh Cream, Whipped Cream

Ultimate Chocolate Martini �������������������������������������������������������������������������������������������������������17.00
Absolut Vanilia, Bailey’s Irish Cream, Tempus Fugit Crème de Cacao


